
 

 

Halfway-Packages 

 

Standard 

Eine Pet-flasche 0,5l Plastikflasche- Mineralwasser und diverse Limonaden, 

eingeschweißte gemischte Baguettes, 

sowie Äpfel, Bananen und diverse süsse Riegel (Balisto, Snickers….) 

Preis:  €  8,50 

Rustikal 

Eine Pet-flasche, 

Äpfel, Bananen,  Melonen 

Süsse Riegel 

Gemischte Platten mit Speck, Schinken, Käse, Kaminwurzen und 

Brotkorb 

Preis:  €  10,50 

Premium 

Eine Pet-flasche 

Äpfel, Bananen, Melonen,  

Süsse Riegel 

Ein Glas Prosecco 

Weisswürste mit süssem Senf und Breze 

Frankfurter Würstel mit Senf und Brot 

ODER 

Kleine Wienerschnitzel und faschierte Laibchen 

mit Kartoffelsalat 

Preis:  €  13,50 

 

 



 

 

De luxe 

Bestehend aus einem servierten leichten 3-Gang Menü auf der 

Sonnenterrasse zwischen Tee 9 und Tee 10, sowie einem Glas  

Weisswein und Mineralwasser.  

Verweildauer für diese Halfway beträgt ca. 15 – 20 min. 

Menübeispiel 

Lachsschnitte auf Rahmblattspinat mit Polentadukaten und Safranrahm 

+++ 

Blätterteigpastete mit Ragout fin vom Kalbstafelspitz mit Champignons 

+++ 

Sorbet vom grünen Apfel mit Preiselbeerespuma 

Preis:  € 19,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Abendangebote 

 

Grillbuffet 

Gemischtes vom Grill, (Schwein, Huhn, Rind, und Bratwürste) 

Diverse Grillsaucen 

Brotkorb 

Salatbuffet (9 gemischte Salate) 

2 Dressings 

Röstkartoffeln, Maiskolben 

Gemüse und Kraut 

Preis:  €  17,50 

Erweiterbar mit Dessertbuffet, bestehend aus 

Bunter Obstsalat 

Käseplatte 

Frischer Apfelstrudel 

Preis:  €  6,50 Aufpreis 

 

Nudelbuffet 

4 verschiedene Nudelsorten mit  

Sauce Bolognese, Tomatensauce 

Thunfischsauce, Gorgonzolasauce 

Frischer Parmesan, Brotkorb 

Salatbuffet (9 Salate, 2 Dressings) 

Preis:  €  13.- 

 

 



 

 

 

Tiroler Buffet 

Bestehend aus  

Käsespätzle 

Tiroler Gröstel 

Reisfleisch 

Salatbuffet (9 Salate, 2 Dressings) 

Frischer Apfelstrudel zum Dessert 

Preis:  €  15,90 

 

Bauernbuffet 

Zwiebelsuppe 

Gemischtes Gebratenes 

Schweinshaxe, Surbauch, Putenbrust im ganzen, Schweinebraten 

Röstkartoffeln, Sauerkraut 

Gemüse und Spätzle 

Diverse Saucen (warm und kalt) 

Salatbuffet (9 Salate, 2 Dressings) 

Frischer Apfelstrudel 

Bunte Käseplatte 

Hausgemachter Obstsalat 

Preis:   €  18,50 

 

 

 

 



 

 

 

Servierte Menüs im Restaurant bis 100 Personen möglich. 

 

Menübeispiele 

 

Tafelspitzconsomme  mit Kräuterfritatten 

+++ 

„Picatta Milanese“, dünne Schweineschnitzel in einer Parmesan-Ei-Hülle, 

mit Tomatenspaghetti und Zucciniwürfeln 

+++ 

Orangen-Panna-Cotta mit frischen Waldbeeren 

Preis:  €  18,50 

 

Menü 2 

 

Pikante Paprikarahmsuppe mit Sahnehaube 

+++ 

Salate vom Buffet 

+++ 

Rosa gebratenes Roastbeef, mit Sauce Hollandaise, frischem Marktgemüse 

Und Kartoffelgebäck 

+++ 

Weisses Moccamus im Baumkuchenmantel mit frischen Feigen 

Preis:  €  32.- 

 

Diverse andere Menüvorstellungen, bitte auf Anfrage. 



 

 

 

 

 

 


